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SQNZ - Check List — Acquacoltura Sostenibile

1. Requisiti Preliminari e Documentazione

Assicurarsi che la specie allevata rientri nell'elenco delle specie ittiche o molluschi

bivalvi ammessi

Predisporre una scheda riassuntiva unica per ogni specie (denominazione, descrizione, sistema di
allevamento, valori nutrizionali, ecc.)

Impostare un sistema di rintracciabilita conforme alla norma ISO 22005 (registrazione lotti, bilanci di
massa, prove periodiche)

2. Origine e Tracciabilita

Garantire che il prodotto sia accompagnato in tutte le fasi da informazioni sull’ origine

Riportare nell'etichetta /ddt in modo esplicito il Paese di nascita, di allevamento, di

macellazione e di confezionamento

Compilare e aggiornare la documentazione per soggetti in entrata e in uscita, incluse mortalita
anomale, profilassi e trattamenti veterinari

Conservare i documenti di acquisto, di vendita, i registri di allevamento e di carico/scarico.

3. Gestione dell' Allevamento

Qualificare e mappare i fornitori di avannotti/larve/novellame richiedendo dichiarazioni di

rispetto dei requisiti di legge e previsti dal disciplinare

Richiedere la dichiarazione di assenza di OGM per uova embrionate e novellame

Adottare misure preventive atte a minimizzare il rischio di fughe degli animali

Monitorare e registrare periodicamente i parametri ambientali (ossigeno, pH, temperatura, ammoniaca,
ecc.) secondo i limiti specifici per specie ittiche

Rispettare le densita massime alla pesca

Effettuare e registrare controlli su salute e vitalita (giornalieri/settimanali per pesci)

4. Alimentazione (solo Pesci)

Adottare un piano alimentare adeguato per densita, taglia e temperatura dell'acqua

Assicurarsi che le farine vegetali e di pesce nei mangimi possiedano certificazione o dichiarazione NO
OGM

Registrare sistematicamente i mangimi somministrati ed evidenziare i periodi di digiuno su tabelle
predisposte allo scopo

Applicare procedure efficaci per minimizzare gli sprechi di mangime e ridurre il

carico inquinante.
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5. Sostenibilita (Ambientale, Sociale, Economica)

e Ambientale 1: Effettuare la valutazione dell'impronta ambientale (PEF) su consumi,
emissioni e rifiuti

e Ambientale 2: Sviluppare un piano per la riduzione delle emissioni di CO2 entro 5 anni dalla
valutazione PEF

e Ambientale 3: Formalizzare e applicare un piano per separare, ridurre e riciclare i rifiuti

e Sociale 1: Erogare formazione annuale a tutto il personale su sicurezza sul lavoro,

e welfare e requisiti del disciplinare

e Sociale 2: Favorire politiche attive di assunzione per giovani ed attivare convenzioni/stage con le
Universita

e Economica: Sottoscrivere un accordo di filiera per garantire il prezzo minimo e un'equa distribuzione
del valore aggiunto (eccetto per la filiera corta)

6. Freschezza, Conservazione ed Etichettatura Finale

e  Qarantire I'immissione in commercio o la trasformazione dei prodotti freschi entro 48 ore dalla raccolta

e Impiegare ghiaccio in quantitd non inferiore a un quarto (1/4) del peso del prodotto durante
l'incassettamento e il trasporto

e Indicare esplicitamente in etichetta il Paese di nascita, allevamento e confezionamento
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